
Descubre recetas e inspiración en ufs.com

Prepara atractivos postres de forma muy sencilla 
y mejora tu buffet

Disolver 850g 
en 2,5L. de agua 

hirviendo. Mezclar.

Añadir 2,5L. de agua fría 
y mezclar otra vez.

Con Krona Spray
y frutos secos

Con tartaletas y frutaVerter en moldes 
y refrigerar mínimo 

3 horas.

GELATINAS sugerencias de presentaciónpreparación

Verter la leche fría 
en un recipiente y 
añadir el producto

Mezclar con una 
batidora eléctrica 

durante 2 min.

Con barquillos Con frutos secosVerter en moldes y 
refrigerar mínimo 90 

minutos.

MOUSSES sugerencias de presentaciónpreparación

Verter la leche fría 
en un recipiente.

Añadir el producto 
y mezclar.

Con Krona Spray
y chocolate

Con frutaVerter en moldes y 
refrigerar mínimo 1 hora.

CremOSOS sugerencias de presentaciónpreparación

Verter la leche fría 
en un recipiente y 
añadir el producto.

Mezclar con una varilla 
durante 2 minutos.

Con fruta Con galletaVerter en moldes y 
refrigerar mínimo 30 

minutos.

NATILLAS / 
CREMA CATALANA

sugerencias de presentaciónpreparación

Mezclar con una parte de 
leche fría y hervir el resto 

de leche a fuego lento.

Cuando hierva verter la 
mezcla inicial. Remover y 
llevar a ebullición 2 min.

Con Krona Spray
y fresas

Con siropes y coulisVerter en moldes con 
caramelo y refrigerar 

mínimo 2 horas.

FLAN 
DE VAINILLA

sugerencias de presentaciónpreparación
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